
FICHE TECHNIQUE

Baies d’Aronia séchées sucrées en gros 
Nom latin : Aronia melanocarpa

Identification produit

Caractéristiques physiques et chimiques

Désignation Détail
Dénomination Aronia séchée sucrée

Ingrédients Aronia 90 % (Pologne), sucre de betterave 9 % (UE), huile de tournesol 
max. 1 % (Italie)

Origine Pologne (voir étiquette)

Poids net 12,5 kg (format principal)

Poids brut 13,3 kg

Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus ; sachet PE bleu dans carton 
ondulé

Lot Voir étiquette (YY/PPPP : année / lot de production)

DLUO / DDM Voir étiquette (18 mois à partir de la date de production)

Nomenclature douanière À préciser

Code douane origine Pologne

Conditions de stockage À conserver au frais et au sec, ≤ 18 °C

Allergènes présents Aucun

Traces possibles Aucun

OGM Sans OGM

Ionisation / Irradiation Non irradié

Pesticides Conforme au Règlement (CE) 396/2005

Mycotoxines / PAK Conforme au Règlement (UE) 2023/915

Vegan Oui

Certifications Casher (certifié), non irradié, non ionisé, sans nanomatériaux ajoutés 
intentionnellement

Paramètre Valeur
Odeur / Saveur Typique des baies d’aronia sucrées

Couleur Violet foncé à noir

Apparence Fruits entiers individuels

Humidité 8 – 16 % (méthode Karl Fischer)
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Caractéristiques microbiologiques

Informations nutritionnelles (pour 100 g)

Utilisation prévue

Informations étiquetage attendues

Activité de l’eau 
(Aw) ≤ 0,60 (méthode Novasina)

Corps étrangers Absent

Paramètre Valeur maximale
Flore aérobie totale < 1 000 ufc/g

Levures < 500 ufc/g

Moisissures < 500 ufc/g

Coliformes totaux < 10 ufc/g

E. coli Absence / g

Salmonella Absence / 25 g

Paramètre Valeur
Énergie 1 357 kJ / 322 kcal

Glucides 69,1 g

- dont sucres 47,7 g

Fibres alimentaires 13,5 g

Protéines 2,2 g

Lipides 1,0 g

- dont saturés < 0,1 g

Sel 0,01 g

Usage
Alimentaire – à consommer tel quel ou intégré à des mélanges de fruits secs, céréales, pâtisseries 
ou produits bien-être

Informations à mentionner sur 
l’étiquette

Dénomination du produit



Déclarations complémentaires

Réglementation applicable

L'ile aux épices 
58 bld du 8 mai 1945 
66660 Port-Vendres – FRANCE 
Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99 
Mail : contact@ileauxepices.com

Ingrédients

Origine

Poids net

DLUO / DDM

Numéro de lot

Coordonnées de l’opérateur

Déclaration
Produit non irradié, sans OGM, sans allergènes
Conforme aux règlements (CE) 396/2005, (UE) 2023/915, 1935/2004, 
10/2011
Stocker ≤ 18 °C dans un entrepôt sec et propre

Référence
Règlement (CE) 178/2002 – Sécurité des aliments

Règlement (CE) 852/2004 – Hygiène alimentaire

Règlement (CE) 396/2005 – Limites de résidus

Règlement (UE) 2023/915 – Contaminants alimentaires
Règlement (CE) 1935/2004 et (UE) 10/2011 – Matériaux au contact des 
aliments


