
FICHE TECHNIQUE

Baies de goji Séchées biologiques en gros 
Nom latin : Lycium barbarum 
Origine : Chine (voir étiquette)

Caractéristiques organoleptiques

Caractéristiques physico-chimiques

Dénomination Baies de goji séchées issues de l’agriculture biologique
Ingrédients 100 % baies de goji biologiques

Poids net 20 kg (4 x 5 kg) ou au détail selon le conditionnement

Poids brut Non précisé

Conditionnement Au détail, en sachet de 500 g, 1 kg ou plus ; cartons ; vrac

Lot Voir étiquette

DLUO / DDM Voir étiquette (2/3 de la DDM totale à réception)
Conditions de 
stockage

Conserver à l’abri de la chaleur, de la lumière et de l’humidité. Bien 
refermer le conditionnement après ouverture

Durée après ouverture Non précisée

Utilisation prévue Consommation directe, pâtisserie, muesli, infusions

Certification Agriculture Biologique – conforme au règlement UE 848/2018

Germination Produit non destiné à la germination

Aspect / 
Texture

Fruits entiers, fermes, forme caractéristique des baies de 
goji

Couleur Rouge bordeaux homogène

Odeur Typique de la baie de goji, sans odeur étrangère

Goût Typique de la baie de goji, sans goût étranger

Calibre 380 baies pour 50 
g

Valeur énergétique 1 461 kJ / 349 kcal

Matières grasses < 0,5 g
Dont acides gras 
saturés < 0,1 g

Glucides 77 g

Dont sucres 46 g

Fibres alimentaires 13 g

Protéines 14 g

Sel 0,76 g
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Caractéristiques microbiologiques

| Paramètre | Sur demande – selon plan de contrôle analytique annuel |

Contaminants / Résidus

Déclaration OGM / Ionisation / Nanomatériaux

Allergènes (selon règlement UE 1169/2011)

| Présence dans la recette | Aucun allergène déclaré | | Traces possibles | Non spécifiées |

Emballage primaire

L'ile aux épices 
58 bld du 8 mai 1945 
66660 Port-Vendres – FRANCE 
Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99 
Mail : contact@ileauxepices.com

Pesticides Conforme au règlement UE 396/2005 et 
modifications

Métaux lourds et 
contaminants Conforme au règlement UE 1881/2006 et modifications

Spécificité BIO Conforme au règlement UE 848/2018

OGM Absence – Conforme aux règlements UE 1829/2003 et 
1830/2003

Ionisation Absence – Conforme au règlement UE 1169/2011

Nanomatériaux Absence – Conforme au règlement UE 1169/2011

Contact 
alimentaire Conforme au règlement UE 1935/2004

Sans BPA Oui – Conforme à la loi française 
n°1442/2012

mailto:contact@ileauxepices.com

