
FICHE TECHNIQUE

Betterave rouge en poudre en gros 
Nom latin : Beta vulgaris

Identification produit

Caractéristiques microbiologiques

Dénomination Betterave rouge en poudre – poudre issue de racines déshydratées

Ingrédients Betteraves rouges fraîches, sélectionnées, nettoyées, déshydratées et 
broyées

Origine Italie (voir étiquette)

Poids net 1 kg

Poids brut 1 kg

Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus

Lot Voir étiquette

DLUO / DDM Voir étiquette

Nomenclature douanière À confirmer (proche 0710 80 75)

Code douane origine À préciser si applicable

Conditions de stockage Conserver dans un endroit frais, sec, à l’abri de l’humidité et de la 
lumière

Allergènes présents Aucun

Traces possibles Céréales contenant du gluten, céleri, moutarde, sésame, fruits à coque

OGM Sans OGM

Ionisation / Irradiation Produit non irradié

Pesticides Conforme au règlement CE 396/2005

Mycotoxines Conforme au règlement UE 2023/915

Vegan Oui

Paramètre Valeur maximale
Germes aérobies 
totaux < 1 000 000 ufc/g

Moisissures et levures < 1 000 ufc/g

Coliformes totaux < 1 000 ufc/g

Escherichia coli < 10 ufc/g

Bacillus cereus < 1 000 ufc/g

Salmonella Absence dans 25 
g
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Caractéristiques physico-chimiques

Valeurs nutritionnelles moyennes (pour 100 g)

Caractéristiques organoleptiques

Utilisation prévue

Paramètre Valeur
Humidité < 7 %

Granulométrie < 300 microns
Rapport de 
déshydratation

1 kg de poudre = 8–10 kg de produit 
frais

Nutriment Valeur

Énergie 320 
kcal

Matières grasses 0,5 g

- dont saturées 0,1 g

- dont trans 0,0 g

Glucides 65,0 g
Fibres 
alimentaires 9,8 g

Protéines 14,0 g

Sel < 0,01 
g

Critère Description
Aspect Poudre fine

Couleur Rouge foncé avec nuances 
violettes

Odeur Typique, sans odeur étrangère

Goût Typique, légèrement sucré

Usage
Utilisation dans l’industrie alimentaire : colorant naturel, aromatisation de sauces, soupes, pâtes, 
condiments



Informations étiquetage attendues

Traçabilité et process

Déclarations complémentaires

Réglementation applicable

L'ile aux épices 
58 bld du 8 mai 1945 
66660 Port-Vendres – FRANCE 
Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99 
Mail : contact@ileauxepices.com

Informations à mentionner sur 
l’étiquette

Dénomination du produit

Origine

Poids net

DLUO / DDM

Numéro de lot

Coordonnées de l’opérateur

Étapes de transformation
Sélection → Lavage → Déshydratation → Broyage → Conditionnement → 
Expédition

Déclaration
Produit sans substances toxiques, parasites, ou micro-organismes indésirables

Conforme au Codex CAC/RCP 1-1969 – Bonnes pratiques d’hygiène

Produit non irradié

Sans OGM
À consommer dans les 12 mois suivant la fabrication, sous conditions optimales de 
stockage

Référence
Règlement (UE) 1169/2011 – Étiquetage

Règlement (UE) 2023/915 – Contaminants

Règlement (CE) 396/2005 – Pesticides
Codex Alimentarius – Produits alimentaires 
transformés


