
FICHE TECHNIQUE

 
Céleri en poudre en gros 
Nom latin : Apium graveolens

Identification produit

Caractéristiques organoleptiques

Caractéristiques physico-chimiques

Dénomination Céleri en poudre
Ingrédients 100 % fruits déshydratés moulus de Apium graveolens

Origine Inde et/ou Égypte

Usage prévu Ingrédient pour assaisonnement et condiment

Destiné à Consommation générale sauf population à risque

Durée de vie 48 mois

Format lot XYYZZZZ (X : groupe HACCP, YY : année, ZZZZ : ordre de 
fab.)

Date de durabilité minimale 
(DDM)

Mentionnée sur l’étiquette : « à consommer de préférence avant le 
JJ.MM.AAAA »

Conditionnement Sac 25 kg (rafia ou kraft avec doublure PE), pot PET 1500 cc (720 
g) ou 250 cc

Conditions de stockage Endroit sec et frais

Produit prêt à consommer Oui, ne favorise pas Listeria monocytogenes (Règlement CE 
2073/2005)

Aspect Correct

Odeur Typique, sans odeur 
étrangère

Couleur Vert

Paramètre Valeur maximale
Humidité < 15 %

Cendres totales < 14 %

Cendres insolubles < 2 %
Alcaloïdes 
pyrrolizidiniques ≤ 400 ppb

Ochratoxine A < 10 ppb

Cadmium < 0,10 mg/kg

Benzo(a)pyrène ≤ 10 ppb
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Caractéristiques microbiologiques

Valeurs nutritionnelles (pour 100 g)

Allergènes

Déclarations complémentaires

• Sans OGM

• Non irradié

• Ne contient pas de parasites, microorganismes indésirables, pesticides ou substances 
toxiques hors normes

• Conformité aux règlements CE 1881/2006, 396/2005, 1169/2011

• Respect des Bonnes Pratiques d’Hygiène – Codex CAC/RCP 1-1969

Somme BaP, BaA, BbF, 
Chr ≤ 50 ppb

Pesticides Conforme aux LMR de 
l’UE

Paramètre Valeur limite
Escherichia coli < 100 ufc/g
Listeria 
monocytogenes < 100 ufc/g

Salmonella Absence dans 25 
g

Énergie 392 kcal
Matières grasses 25,27 g

dont saturées 2,19 g

Glucides 41,35 g

dont sucres 0,67 g

Protéines 18,07 g

Fibres 11,80 g

Allergène Présence
Céleri Oui
Autres allergènes UE (gluten, crustacés, œufs, 
etc.) Non
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