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FICHE TECHNIQUE
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Chlorelle — poudre séchée 100 % pure en gros

Nom latin : Chlorella spp.

Identification produit

Dénomination
Ingrédients
Origine
Poids net
Poids brut
Conditionnement

Lot
DLUO /DDM

Nomenclature douaniere
Code douane origine
Conditions de stockage
Allergenes présents
Traces possibles

OGM

Ionisation / Irradiation
Pesticides

Mycotoxines

Vegan

Chlorelle — poudre de microalgue séchée
100 % poudre de chlorelle
Chine — Mongolie Intérieure (voir étiquette)
1 kg
1 kg
Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus

Voir étiquette

Voir étiquette (36 mois a partir de la production, si emballage
fermé)

A confirmer (proche 2106 90 92)

A préciser si applicable

Endroit sec et frais (0 a 20°C), dans I’emballage d’origine fermé
Aucun

Aucune signalée

Sans OGM

Produit non irradié

Non précisé

Non précisé

Oui

Caractéristiques microbiologiques

Parametre Valeur maximale
Flore aérobie totale < 50 000 ufc/g
Coliformes < 100 ufc/g
Levures et <300 ufc/g
moisissures
Staphylococcus Absence dans 25
aureus g
Salmonella gbsence dans 25
Shigella Absence dans 25

g
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Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Valeur
Humidité <7 %
Cendres totales <7 %
Protéines > 50 %
Chlorophylle >1%
Caroténoides >0,15%
Taille des 99 % < 80
particules mesh
Plomb (Pb) <20 ppm
Arsenic (As) <20 ppm
Cadmium (Cd) <0,5 ppm
Mercure (Hg) <0,]1 ppm

Caractéristiques organoleptiques

Critere Description
Aspect Poudre fine, homogene

Couleur Vert foncé a vert

Typique d’algue,

Odeur )
marine
Caractéristique
Saveur ) que,
marine

Utilisation prévue

Usage

Complément alimentaire ou incorporation en alimentation santé — produit destiné a la
consommation humaine

Informations étiquetage attendues

Informations a mentionner sur
I’étiquette
Dénomination du produit
Origine
Poids net

DLUO / DDM

Numéro de lot



Coordonnées de I’opérateur

Tracabilité et process

Etapes de transformation

Culture — Récolte — Séchage — Broyage — Controle qualité —
Conditionnement

Déclarations complémentaires

Déclaration
Produit exempt de contaminants chimiques, physiques ou microbiens anormaux
Sans OGM
Non irradié

Conforme aux Bonnes Pratiques d’Hygiene — Codex CAC/RCP 1-1969

A consommer dans les 36 mois suivant la production si conditions optimales de
conservation

Réglementation applicable

Référence
Reglement (UE) 2023/915 — Contaminants

Réglement (UE) 1169/2011 — Etiquetage

Reglement (CE) 396/2005 — Résidus de
pesticides
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