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FICHE TECHNIQUE

anepices con

Ciste (Cistus incanus L.) en gros — plante coupée pour infusion

Nom latin : Cistus incanus L.

Identification produit

Dénomination
Ingrédients
Origine
Poids net
Poids brut
Conditionnement
Lot
DLUO/DDM
Nomenclature douaniere

Code douane origine

Conditions de stockage
Allergenes présents

Traces possibles

OGM

Ionisation / Irradiation
Pesticides

Métaux lourds
Conservateurs

Vegan

Ciste (Cistus incanus L.) — plante coupée pour infusion
100 % Cistus incanus L.
Albanie ou Turquie (voir étiquette)
1 kg
1 kg
Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus
Voir étiquette
Voir étiquette
A confirmer
A préciser si applicable

Endroit sec, propre, ventilé, a 1’abri de 1a lumiere, < 20 °C et < 70 %
HR

Peut contenir : gluten, fruits a coque, graines de sésame (présence
dans ’usine)

Voir allergeénes — possible contamination croisée dans le site de
production

Sans OGM

Produit non irradié

Conforme au reglement (CE) 396/2005
Conforme au reglement (CE) 1881/2006
Sans conservateur

Oui

Caractéristiques microbiologiques

Parameétre
Salmonella

Escherichia coli

Valeur maximale
Absence dans 25 g
Absence dans 1 g

Coliformes totaux < 10 ufc/g
Levures et <400 ufc/g
moisissures

Flore aérobie totale

<40 000 ufc/g
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Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Valeur
AT Ir:lerlllli)lles coupées et séchées (3 a5
Couleur Verte avec présence de feuilles brunes
Odeur Typique du ciste, sans odeur étrangere
Saveur Typique du ciste, sans golt parasite

Dommages d’insectes ~ Non tolérés
Pureté 99.5 %

Corps étrangers

ok <05%
vegetaux

Utilisation prévue

Usage

Infusion — destiné a la consommation humaine
générale

Informations étiquetage attendues

Informations a mentionner sur
I’étiquette

Dénomination du produit
Ingrédients

Origine

Poids net

DLUO / DDM

Numéro de lot

Coordonnées de 1’opérateur

Déclarations complémentaires

Déclaration
Produit sans substances toxiques, parasites ou contaminants inacceptables
Peut contenir des allergenes (cf. ci-dessus)
Sans OGM
Non irradié

Conforme aux Bonnes Pratiques d’Hygiene — Codex CAC/RCP 1-1969

Conditionnement conforme aux reglements (CE) 1935/2004 et (UE)
10/2011



A consommer selon la DLUO indiquée si conservation optimale

Réglementation applicable

Référence
Réglement (UE) 1169/2011 — Etiquetage
Reglement (CE) 1881/2006 — Contaminants

Reglement (CE) 396/2005 — Pesticides

Reglements (CE) 1935/2004 et (UE) 10/2011 —
Emballages
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