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FICHE TECHNIQUE auxemces

Clous de Girofle en gros
Nom latin : FEugenia caryophyllus

Dénomination Boutons floraux séchés de giroflier
Ingrédients Boutons floraux récoltés avant épanouissement, séchés
Origine Madagascar, Comores (voir étiquette)

Poids net Variable selon le conditionnement

Poids brut Non précisé

Conditionnemen ‘-

¢ Au détail, en sachet de 500 g, 1 kg ou plus
Lot Voir étiquette

DLUO/DDM  Voir étiquette (durée de conservation 3 ans)
Conditions de  Conserver dans I’emballage d’origine, dans un endroit tempéré, sec et a I’abri
stockage de la lumiere et des nuisibles

Durée apres N . .
P A consommer dans les 12 mois apres ouverture

ouverture
Utilisation e .
. Usage culinaire (épice fortement aromatique)
prévue
Certification Produit certifié casher toute I’année (rabbinat de Marseille)

Caractéristiques organoleptiques

Flaveur / Odeur Caractéristique, f(’)rFel’nent aromatique et
épicée
Couleur Brun marron

Odeurs/Saveurs

. N Absence exigée (moisi, odeurs désagréables, etc.)
etrangeres

Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Valeur
Masse volumique 390 g/1
Humidité <12 %
Cendres totales (sur matiere seche) <7 %
Cendres insolubles dans 1’acide (sur <05 %
sec)
Matieres étrangeres <1%
Huile essentielle (sur sec) Z 14 ml /100

Caractéristiques microbiologiques
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Parametre Valeur
Salmonella /25 Absenc
g e

Déclaration OGM / Ionisation / Allergéenes

OoGM Ne contient pas d’OGM

Ionisation Produit non ionisé

Allergene Traces possibles : graines de s€same, moutarde, céleri, gluten (selon
S conditionnement)

Conformité réglementaire

Contaminant Conforme a la réglementation en
S vigueur
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