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Noix de coco déshydratée en cubes

Nom latin : Cocos nucifera
Origine : Non UE (voir étiquette)

Dénomination
Ingrédients

Poids net

Poids brut
Conditionnement
Lot
DLUO/DDM

Conditions de stockage
Durée apres ouverture
Utilisation prévue

Certification

Germination

Spécialité de cubes de coco a base de noix de coco moulue

Noix de coco, amidon de blé, sirop de glucose-fructose, sucre,
dextrose, gélatine, sel

Voir étiquette
Non précisé
Sachet kraft
Voir étiquette

Voir étiquette (2/3 de la DDM totale a réception)

A conserver a l'abri de la chaleur, de la lumiere et de 1’humidité. Bien
refermer le carton apres ouverture.

Non précisée
Consommation directe ou en confiserie, patisserie

Conforme aux reéglements européens en vigueur

Produit non destiné a la germination

Caractéristiques organoleptiques

Aspect / Cubes de coco moulus, moelleux et
Texture sucrés
Couleur Blanc cassé a beige clair

Odeur / Saveur Douce

, caractéristique de la noix de coco

Valeurs nutritionnelles (pour 100 g)

Energie

Matieres grasses

Dont acides gras
saturés

Glucides

Dont sucres

Fibres alimentaires
Protéines

Sel

450 kcal / 1 887
kJ

19¢g
17¢

64 g
40 ¢
6,6¢g
34¢g
0,10 g
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Caractéristiques physico-chimiques

| Atmosphere protectrice | Non précisé (case vide) |

Caractéristiques microbiologiques

| Parametre | Valeur (non précisée) — conformité supposée selon réglementation UE |

Contaminants / Résidus

Pesticides Conforme au reglement UE 396/2005
Métaux lourds et Conforme aux reglements UE 1881/2006 et
contaminants 2015/1006
BIO Non applicable

Déclaration OGM / Ionisation / Nanomatériaux

Ne contient pas d’ingrédients issus

OGM ’OGM
Ionisation Produit non ionisé

Nanomatériau

X Aucun ingrédient ou additif sous forme nano

Allergenes (selon reglement UE 1169/2011)

Allergene Pre:enc
Gl,uten (amidon de Oui
blé)
Sulfites Non
Aut’res allergenes Non
listés

Emballage primaire

?Ontac.t Conforme au reglement UE 1935/2004
alimentaire
Sans BPA Oui — Conforme a la loi frangaise
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