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FICHE TECHNIQUE PRODUIT xEpICes

Désignation du .
8 Assaisonnement Salade en gros

produit
B Cantion Mélange d’herbes (31 %) et d’épices (69 %) propres, saines, séchées et
moulues
COMPOSITION
L 1. Ail (sulfites), basilic, coriandre, curcuma, cumin, mélange de diverses
Ingrédients L.
épices
ORIGINE

| Origine | Mélangé en France — Ingrédients d’importation (voir étiquette) |

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Caractéristique du produit, sans odeurs ni gotits

Flaveur P
etrangers

Couleur Verte

UTILISATION

| Recommandation d’usage | Ajouter une cuillere a soupe a une vinaigrette ou sauce de salade
maison |

CONDITIONNEMENT ET CONSERVATION

Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus
DLUO Voir étiquette
Durée apres A consommer dans les 12 mois aprés ouverture
ouverture
Conserver dans ’emballage d’origine, a ’abri de la lumiere, de ’humidité et
Stockage

des nuisibles, dans un local tempéré

CARACTERISTIQUES PHYSIQUES ET MICROBIOLOGIQUES

Masse volumique 485 g/l
Humidité max. 10 %
Salmonella / 25¢g Absence
Aflatoxines B1 <5 uglkg
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Aflatoxines totales

(B1+B2+G1+G2) <10 pglke
Ocratoxine A <15 ug/kg
Conformité Conforrpe a la réglementation en vigueur sur les
contaminants
SECURITE SANITAIRE
Ionisatio . . .,
n Produit non ionisé
OGM Ne cpn/‘uent pas d’organisme génétiquement
modifié
ALLERGENES
Présents Sulfites (présents dans I’ail)
Traces possibles — Conditionnement sachets/pots/ Graines de sésame, moutarde, céleri,
flacons gluten
Traces possibles — Vrac retravaillé Graines de sésame, moutarde, céleri
DISTRIBUTEUR

L'ile aux épices

58 bld du 8 mai 1945

66660 Port-Vendres

FRANCE

Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99

mail : contact@ileauxepices.com



