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Epices cuisine Tex-Mex en gros
Mélange d’épices pour cuisine mexicaine

Identification produit

Dénomination Cuisine Tex-Mex — mélange d’épices et d’herbes
Py Piment doux, piment fort, ail, oignon, curcuma, girofle, poivre noir, thym,
Ingrédients . P . (-
laurier, mélange de diverses épices
Proportions 96 % épices, 4 % herbes
Origine Meélangé en France — ingrédients importés

Utilisation prévue  Assaisonnement prét a I’emploi pour plats Tex-Mex
Couleur Orange
Flaveur Caractéristique du mélange

Masse volumique 500 g/

Humidité max. 10 %
DLUO / DDM 2 ans (12 mois apres ouverture)
Conditions de Emballage d’origine, a I’abri de la lumiere, de I’humidité et des nuisibles
stockage
Allergenes
Conditionnement Traces possibles
Sachets, pots, Graines de sésame, moutarde, céleri,
flacons gluten
Vrac retravaillé Graines de sésame, moutarde, céleri

Caractéristiques microbiologiques & contaminants

Parameétre Résultat
Salmonella | 25 g Absence
Aflatoxines B1 <5 puglkg
Aflatoxines totales <10 ug/kg
Ochratoxine A <15 ug/kg

Colorants interdits
(Sudan I-1V)

Tonisation / Irradiation  Produit non irradié

Absents

Produit non soumis a 1’étiquetage OGM (conformément aux reglements

OGM 1829/2003 et 1830/2003)
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Remarques

*  Produit conforme a la réglementation en vigueur concernant les contaminants
* A consommer de préférence avant la DLUO et dans les 12 mois apres ouverture

e A conserver dans un endroit sec, tempéré et a 1’abri de la lumiere
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