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Epilobe — plante coupée en gros
Nom latin : Epilobium angustifolium | Epilobium parviflorum

Identification produit

Dénomination Partie aérienne coupée et séchée d’épilobe
brvege s ll)g(r)v‘zzl (Frls,?;)e d’épilobe (Epilobium angustifolium ou E.
Origine Pologne, Bulgarie (voir étiquette)

Poids net a préciser

Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus

Lot Voir étiquette

DLUO /DDM Voir étiquette (48 mois a partir de la date de récolte)

Conditions de stockage Endroit sec, frais, a I’abri de la lumiere et de 1’humidité

Caractéristiques organoleptiques

Correct, mélange homogene de feuilles, fleurs et

Aspect tiges

Couleur Vertetcréeme

Odeur  Caractéristique, sans odeur étrangere

Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Spécification
Humidité <15%
Cendres totales <14 %
I?Ieglldres insolubles <29
Perchlorates <0,75 ppm
Benzo(a)pyrene <10 ppb

Somme des HAP (4) <50 ppb

Conformes aux LMR

Pesticides UE
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Caractéristiques microbiologiques

Parametre Spécification
Escherichia coli < 100 ufc/g
Listeria < 100 ufc/g
monocytogenes
Salmonella gAbsence 25

Conformité réglementaire

. Produit 100 % naturel
. Sans OGM, non irradié

. Sans allergenes : céréales, fruits a coque, arachide, soja, ceufs, poisson, crustacés,
mollusques, lait, céleri, moutarde, sésame, sulfites, lupin (non présents)

e  Sans contaminants, substances toxiques ou microorganismes indésirables
Conforme aux réglements :

0 (UE) 2023/915 — Contaminants

° (UE) 1169/2011 — Information au consommateur

o (CE) 396/2005 — Pesticides

o Codex CAC/RCP 1-1969 — Bonnes Pratiques d’Hygiene

o Real Decreto 2242/1984 — Condiments et épices

Usage prévu
. Usage : infusion

e Destination : consommation humaine générale (hors population a risque)
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