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Ginseng rouge — racine séchée en gros
Nom latin : Panax ginseng

Identification produit

Dénomination Racines de ginseng rouge séchées
Ingrédients 100 % racines de ginseng rouge (Panax ginseng, 6 ans)
Origine Corée du Sud (voir étiquette)

Poids net a préciser

Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus

Lot Voir étiquette

DLUO/DDM Voir étiquette

e ETy 6 SR ﬁ; r(rzl(i)élrseerver dans un endroit sec, hermétique, a I’abri de la
Aspect Racines entieres séchées, brun-rouge foncé, structure fibreuse

Caractéristiques organoleptiques

Racines entiéres ou morceaux, de couleur rouge foncé a

Aspect brun

Odeur Ardme intense, caractéristique du ginseng rouge
Goit Amer-doux, puissant, Iégerement caramélisé

Texture Dure et fibreuse, devient tendre apres réhydratation

Conformité réglementaire

*  Produit 100 % naturel

. Sans OGM - conforme aux reéglements (UE) 1829/2003 et 1830/2003
*  Non ionisé

e  Sans additifs ni conservateurs

e Allergenes : Aucun selon le réeglement (UE) 1169/2011

*  Pesticides / métaux lourds / contaminants : Conformes aux reglements (UE) 396/2005 et
2023/915

Emballage : Apte au contact alimentaire (réeglement UE 1935/2004), sans BPA
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Valeurs nutritionnelles moyennes (pour 100 g)

Enersie env. 1390 kJ /333
g kcal
Matieéres grasses 12¢g
dont ?01des gras 0.1¢
saturés
Glucides 74 ¢
dont sucres I5¢g

Fibres alimentaires 34 ¢
Protéines 8¢g
Sel <001g

*Valeurs indicatives susceptibles de varier selon le lot.

Usage prévu

Produit destiné a un usage alimentaire, notamment en infusion, décoction, ou utilisé comme
complément.
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