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Vanille Bourbon de Madagascar — Gousses enti¢res en gros
Nom latin : Vanilla planifolia (syn. Vanilla fragrans)
Qualité : Gourmet Grade A — noire, non fendue (NNF) — conforme NF ISO 5565-1

Dénomination Gousses entieres de vanille naturelle Bourbon
Ingrédients 100 % gousses de vanille naturelle
Origine Madagascar (voir étiquette)
Poids net Variable selon le conditionnement
Poids brut Non précisé
1(1:t0 ECIEONETC Sous vide ou en tube (au détail, en sachet de 500 g, 1 kg ou plus)

Lot Voir étiquette
DLUO /DDM  Voir étiquette (12 a 24 mois selon stockage)

Conditions de = Température ambiante (12-19 °C), a I’abri de I’air, de la lumiere et de

stockage ’humidité. Eviter les chocs thermiques.
Durée apres s
P Non précisée
ouverture
Utilisation . . . . N
prévue Usage alimentaire (additif pour denrées, selon recettes : 1 a 2 gousses/kg)
Certification Produit certifié casher toute I’année (rabbinat de Marseille)

Caractéristiques organoleptiques

Aspect / .
P Gousse entiere, non fendue, grasse et souple
Texture
Couleur Brun foncé a noire
n Arome intense, floral et chaud, saveur franche de vanille, notes
Odeur / Gout

chocolatées
Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Valeur
Teneur en humidité 25 a40 %
Teneur en vanilline 1,222 %

Aflatoxines B & G | Non détectables

Résidus de Conformes aux restrictions
pesticides 1égales
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Valeurs nutritionnelles (pour 100 g)

238 a 284 kcal (1000-1200

Energie KJ)

Protéines 3a6%
Matieéres grasses 6.9 %
Glucides 45250 %
Fibres 5210 %
alimentaires
Sodium 0,0220,04 %
Allergenes / OGM / Ionisation

OGM Ne contient pas ’OGM

Tonisation Produit non ionisé

Allergene Aucun allergéne détecté selon reglement
s INCO

Mention dans la liste d’ingrédients

« vanille Bourbon Madagascar », « vanille de Madagascar » ou « gousses de vanille de
Madagascar »
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