FICHE TECHNIQUE

Graines de Rocou entiéres en gros

Nom latin : Bixa orellana

Identification produit

Dénomination
Ingrédients
Origine
Poids net
Poids brut
Conditionnement
Lot
DLUO / DDM
Nomenclature douaniere
Code douane origine
Conditions de stockage

Allergenes présents
Traces possibles

OGM

Ionisation / Irradiation
Pesticides
Mycotoxines

Vegan

Graines de rocou — graines miires séchées de Bixa orellana
Graines entieres et matures de rocouier (Bixa orellana)
Cote d’Ivoire (voir étiquette)

1 kg

1 kg

Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus

Voir étiquette

Voir étiquette

A confirmer (proche 1207 99 97 00)

A préciser si applicable

Conserver dans un endroit frais et sec, a I’abri de la lumiere

Aucun

Céréales contenant du gluten, céleri, moutarde, sésame, fruits a
coque

Sans OGM

Produit non irradié

Conforme aux Limites Maximales de Résidus (LMR) UE
Conforme au reglement UE 2023/915

Oui

Caractéristiques microbiologiques

Parametre Valeur
Escherichia coli < 10 ufc/g
Listeria Absence dans 25
monocytogenes g
Sulmonella Absence dans 25

g
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Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Va!eur
maximale

Humidité <14 %
Activité de I’eau (aw) <08
Cendres totales <6 %
Ocratoxine A < 10 ppb
pA;fra(ifilzcilZ?niques <400 ppb
Benzo[a]pyrene < 10 ppb
Somme HAP (4 substances) < 50 ppb
Plomb < 0,9 ppb

Valeurs nutritionnelles moyennes (pour 100 g)

Nutriment Valeur

2 . 144
Energie Kcal
Protéines 60¢g
v g
Glucides 280¢g
Sel 6 mg

Caractéristiques organoleptiques

Critere Description
Aspect  Granulé, sans corps étrangers
Couleur Rouge orangé caractéristique

Odeur  Typique, sans odeur étrangere

Léger, amer, terreux, légerement

Golt .
astringent

Utilisation prévue
Usage
Colorant naturel pour fromages, margarines, riz, sauces et condiments culinaires. Produit destiné a

la population générale.

Informations étiquetage attendues



Informations 2 mentionner sur

I’étiquette
Dénomination du produit
Origine
Poids net

Numéro de lot
DLUO / DDM
Coordonnées de 1’opérateur

Date de conditionnement (le cas échéant)

Tracabilité et process

Etapes de transformation

Réception des matieres premieres — Stockage — Conditionnement — Stockage —
Expédition

Déclarations complémentaires

Déclaration
Produit prét a I’emploi
Non irradié

Sans OGM

Ne contient pas de parasites ni de substances toxiques, décomposées ou
étrangeres

Conforme au reglement (UE) 2023/915 et au reglement (UE) 1169/2011

A consommer dans les 24 mois suivant la date de fabrication

Réglementation applicable

Référence

Reglement (UE) 2023/915 — Contaminants

Reglement (UE) 231/2012 — Spécifications pour les additifs
alimentaires

Reglement (UE) 1169/2011 — Information au consommateur
Reglement (CE) 396/2005 — Résidus de pesticides
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