
FICHE TECHNIQUE

Maca jaune en poudre biologique en gros 
Nom latin : Lepidium meyenii 
Certification : BIO – DE-ÖKO-006

Identification produit

Caractéristiques microbiologiques

Dénomination Maca jaune en poudre – racine séchée et moulue, issue de 
l’agriculture biologique

Ingrédients 100 % poudre de maca jaune biologique (Lepidium meyenii)

Origine Pérou (voir étiquette)

Poids net 1 kg

Poids brut 1 kg

Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus

Lot Voir étiquette

DLUO / DDM Voir étiquette

Nomenclature douanière 1106209000

Code douane origine À préciser si applicable

Conditions de stockage Température 20–25 °C, HR 45–65 %, à l’abri de la lumière

Allergènes présents Aucun

Traces possibles Aucune mentionnée

OGM Sans OGM

Ionisation / Irradiation Produit non irradié

Pesticides Conforme au règlement (UE) 2018/848 – seuil BNN ≤ 0,01 mg/kg

Mycotoxines Conforme au règlement UE 2023/915

Vegan Oui

Paramètre Spécification Méthod
e

Fréquenc
e

Germes aérobies 
totaux < 100 000 ufc/g AOAC Par lot

Moisissures < 1 000 ufc/g AOAC Par lot

Levures < 1 000 ufc/g AOAC Par lot

Escherichia coli < 10 ufc/g AOAC Par lot

Salmonella Absence dans 25 
g AOAC Par lot
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Caractéristiques physico-chimiques

Valeurs nutritionnelles moyennes (pour 100 g)

Caractéristiques organoleptiques

Paramètre Valeur
Aspect Poudre homogène

Couleur Beige à brun clair

Odeur Caractéristique

Goût Caractéristique

Humidité < 8 %
Taille des 
particules

≥ 95 % à travers 60 
mesh

Densité 
(indicative) Non spécifiée

Nutriment Valeur
Énergie 359 kcal

Protéines 11,65 g

Matières grasses 0,0 g

- dont saturées 0,3 g

Glucides 76,1 g

- dont sucres 30,5 g
Fibres 
alimentaires 25,6 g

Sodium 90,76 
mg

Cholestérol 0 mg

Critère Description
Aspect Poudre homogène
Couleu
r Beige à brun clair

Odeur Caractéristique de la maca

Goût Doux, terreux, légèrement 
sucré



Utilisation prévue

Informations étiquetage attendues

Traçabilité et process

Déclarations complémentaires

Réglementation applicable

Usage
Complément alimentaire naturel – en boissons, smoothies, céréales, gâteaux. Produit destiné à la 
population générale adulte.

Informations à mentionner sur 
l’étiquette

Dénomination du produit

Certification BIO (DE-ÖKO-006)

Origine

Poids net

DLUO / DDM

Numéro de lot

Coordonnées de l’opérateur

Étapes de transformation
Récolte → Lavage → Séchage → Broyage → Tamisage → Conditionnement → 
Expédition

Déclaration
Produit 100 % naturel, non irradié, sans OGM

Conforme aux bonnes pratiques d’hygiène (Codex CAC/RCP 1-1969)

Sans additifs, conservateurs ni substances étrangères
À consommer dans les 36 mois suivant la fabrication si stockage 
adéquat

Référence
Règlement (UE) 2018/848 – Production 
biologique
Règlement (UE) 2023/915 – Contaminants

Règlement (CE) 396/2005 – Pesticides

Règlement (UE) 1169/2011 – Étiquetage



L'ile aux épices 
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66660 Port-Vendres – FRANCE 
Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99 
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