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Macis Entier (Fleur de Muscade) en gros
Référence article : 00100000837
Nom latin : Myristica fragrans

Dénomination Arille séché de noix de muscade (macis entier)
Ingrédients Arille séché de la noix de muscade
Origine Sri Lanka, Indonésie ou Papouasie (voir étiquette)
Poids net Variable selon le conditionnement
Poids brut Non précisé
Conditionnement Au détail, en sachet de 500 g, 1 kg ou plus
Lot Voir étiquette
DLUO / DDM Voir étiquette (durée de conservation 48 mois)
Conditions de

A conserver dans un endroit frais, sec, a 1’abri de la lumiere
stockage

Durée apres ouverture Non précisée

Utilisation comme épice, a destination de la population

Utilisation prévue (s
générale

Certification Produit certifié casher toute 1’année (rabbinat de Marseille)

Caractéristiques organoleptiques

Aspect/ Fibrosité ferme, légérement gommeuse
Texture
Couleur Anaranjado (orangé)
Flaveur / Aromatique typique, sans odeur ni gofit
Odeur étranger

Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Valeur

Humidité <20 %

Activité de I’eau (Aw) <08

Cendres totales <3%

lc’zcr:li(:lr:s insolubles dans <05%

Extrait éthéré 20 230 %
Huile essentielle (volatile) >4 %

Fibres brutes <10 %

Benzo(a)pyrene <10 ppb
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HAP totaux (4 types) < 50 ppb

Ocratoxine A <15 ppb
Plomb < 0,60 ppm
Cadmium < 0,20 ppm

Conforme aux LMRs

Pesticides UE

Caractéristiques microbiologiques

Parametre Valeur
Aérobie mésophile < 10° ufc/g
Listeria < 100 ufc/g pendant la durée de
monocytogenes vie
Salmonella Absence dans 25 g

Valeurs nutritionnelles (pour 100 g)

Enersie 520 kcal / 2176
g kJ
Protéines 6,70 g
Matieres 3049
grasses

- dont saturées 95¢g
Glucides 50,5¢g

- dont sucres Non précisé

Allergenes (traces possibles)

. Présence
Allergenes .
possible
Gluten (blé, orge, seigle, etc.) Oui
Céleri, moutarde, sésame Oui
Arachides, soja, ceufs, lait, fruits a coque, crustacés, poissons, mollusques, lupin, Non

sulfites

Déclaration OGM / Ionisation / Parasites

OGM Ne contient pas d’OGM
Ionisation Produit non ionisé
Parasites / Ne contient pas de substances toxiques ou

Toxiques indésirables



Conformité réglementaire

Contaminant Conforme aux reglements CE 396/2005, UE 2023/915, CE
S 1881/2006
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