
FICHE TECHNIQUE

Mangue déshydratée en lamelles en gros 
Nom latin : Mangifera indica 
Origine : Thaïlande (voir étiquette)

Caractéristiques organoleptiques

Valeurs nutritionnelles (pour 100 g)

Dénomination Mangue déshydratée en lamelles

Ingrédients Mangue, sucre, acide citrique (acidifiant), anhydride sulfureux 
(conservateur)

Poids net Voir étiquette

Poids brut Non précisé

Conditionnement Sachet kraft

Lot Voir étiquette

DLUO / DDM Voir étiquette (2/3 de la DDM totale à réception)

Conditions de stockage Conserver à l’abri de la chaleur, de la lumière et de l’humidité. Bien 
refermer le carton après ouverture

Durée après ouverture Non précisée

Utilisation prévue Consommation directe, snacking, pâtisserie

Certification Conforme à la réglementation européenne (pesticides, contaminants)

Germination Produit non destiné à la germination

Aspect / 
Texture Lamelles de fruit déshydraté

Couleur Jaune orangé à doré

Odeur / Saveur Typique de la mangue, sucrée et 
acidulée

Énergie 352 kcal / 1 495 
kJ

Matières grasses 0 g
Dont acides gras 
saturés 0 g

Glucides 86 g

Dont sucres 66 g

Protéines 1,0 g

Sel 0,43 g

Fibres alimentaires /
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Caractéristiques physico-chimiques

| Atmosphère protectrice | Non précisée (non cochée) |

Caractéristiques microbiologiques

Contaminants / Résidus

| Pesticides | Conforme au règlement UE 396/2005 | | Métaux lourds / contaminants| Conforme 
aux règlements UE 1881/2006 et 2015/1006 | | BIO (si applicable) | Non applicable |

Déclaration OGM / Ionisation / Nanomatériaux

Allergènes (selon règlement UE 1169/2011)

| Sulfites (>10 mg/kg) | Oui | | Autres allergènes | Aucun |

Emballage primaire

L'ile aux épices 
58 bld du 8 mai 1945 
66660 Port-Vendres – FRANCE 
Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99 
Mail : contact@ileauxepices.com

Paramètre Valeur
Salmonella / 25 
g

Supposée 
conforme

OGM Ne contient pas d’OGM
Ionisation Produit non ionisé
Nanomatériau
x

Aucun ingrédient ou additif 
nano

Contact 
alimentaire Conforme au règlement UE 1935/2004

Sans BPA Oui – Conforme à la loi française 
n°1442-2012

mailto:contact@ileauxepices.com

