
FICHE TECHNIQUE PRODUIT

COMPOSITION

ORIGINE

| Origine | Mélangé en France – Ingrédients d’importation (voir étiquette) |

CARACTÉRISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

UTILISATION

CONDITIONNEMENT ET CONSERVATION

CARACTÉRISTIQUES PHYSIQUES ET MICROBIOLOGIQUES

Désignation du 
produit Mélange 6 graines en gros

Description Mélange de diverses graines propres, saines et 
sèches

Ingrédients Lin brun, lin jaune, millet, graines de pavot, graines de sésame, graines de 
tournesol

Certification Produit certifié Cacher toute l'année par le Rabbinat de Marseille

Couleur Mélange de beige, jaune et brun

Flaveur Caractéristique du produit, sans flaveur étrangère (moisi, rance, 
etc.)

Recommandation 
d’usage

100 g de mélange pour 500 g de pain – Suivre les recommandations de 
la machine à pain

Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus
DLUO Voir étiquette
Durée après 
ouverture À consommer dans les 3 mois suivant l’ouverture

Stockage Conserver dans l’emballage d’origine, à l’abri de la lumière, de l’humidité et 
des nuisibles, dans un endroit tempéré

Masse 
volumique 690 g/l

Humidité max. 8 %

Salmonella / 25g Absence

https://ileauxepices.com/pro/melange-d-epices/170-melange-boulanger.html
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SÉCURITÉ SANITAIRE

ALLERGÈNES

DISTRIBUTEUR

L'ile aux épices 
58 bld du 8 mai 1945 
66660 Port-Vendres 
FRANCE 
Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99 
mail : contact@ileauxepices.com

Conformité Conforme à la réglementation en vigueur sur les 
contaminants

Ionisation Produit non ionisé

OGM Ne contient pas d’organisme génétiquement 
modifié

Germinatio
n Produit non destiné à la germination

Présents Graines de sésame
Traces 
possibles

Moutarde, céleri, gluten (dans les 
sachets)


