
FICHE TECHNIQUE

Myrtilles sauvages séchées infusées au sucre de canne 
Nom latin : Vaccinium angustifolium

Identification produit

Désignation Détail
Dénomination Myrtilles sauvages séchées infusées au sucre de canne

Ingrédients
Myrtilles 60 % (Canada), sucre de canne 39 % (Brésil, Guatemala, El 
Salvador, Argentine, Colombie, Mexique, Costa Rica), huile de tournesol ≤ 1 
% (France, Roumanie, Pays-Bas, USA, Argentine)

Origine Canada (voir étiquette)

Poids net 1 kg

Poids brut 1 kg

Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus ; sachet PE jaune non scellé dans 
boîte carton ondulé

Lot Voir étiquette (format YY-NNN)

DLUO / DDM Voir étiquette (18 mois à partir de la date de production – attention à la 
cristallisation du sucre >12 mois)

Nomenclature 
douanière À préciser

Code douane 
origine Canada

Conditions de 
stockage Conserver au frais et au sec

Allergènes 
présents Aucun

Traces possibles Aucun

OGM Sans OGM
Ionisation / 
Irradiation Non irradié – Non ionisé

Pesticides Conforme au Règlement (CE) 396/2005
Mycotoxines / 
PAK Conforme au Règlement (UE) 2023/915

Vegan Oui

Certifications Casher, halal, végan, sans nanomatériaux, non testé sur animaux
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Caractéristiques organoleptiques et physiques

Caractéristiques microbiologiques

Informations nutritionnelles (pour 100 g)

Utilisation prévue

Paramètre Valeur
Aspect Fruits entiers

Couleur Bleu uniforme typique

Odeur / Saveur Typique de la myrtille sans défaut

Humidité ≤ 15 % (AOAC 934.06)
Activité de l’eau 
(Aw)

≤ 0,60 (MFLP-66, miroir à point de 
rosée)

Paramètre Valeur maximale
Flore aérobie totale < 1 000 ufc/g
Levures et 
moisissures < 100 ufc/g

E. coli Absence / 25 g

Salmonella Absence / 25 g

Paramètre Valeur

Énergie 1 557 kJ / 372 
kcal

Glucides 80,0 g

- dont sucres 68,85 g
Fibres 
alimentaires 6,65 g

Protéines 0,71 g

Lipides 1,14 g

- dont saturés 0,16 g

Sel 0,01 g

Usage
Alimentation humaine – consommation directe ou intégration dans mueslis, pâtisseries, snacks 
santé, etc.



Informations étiquetage attendues

Déclarations complémentaires

Réglementation applicable

L'ile aux épices 
58 bld du 8 mai 1945 
66660 Port-Vendres – FRANCE 
Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99 
Mail : contact@ileauxepices.com

Informations à mentionner sur 
l’étiquette

Dénomination du produit

Ingrédients

Origine

Poids net

DLUO / DDM

Numéro de lot

Coordonnées de l’opérateur

Logos (casher, halal, végan)

Déclaration
Sans allergènes, sans OGM, non irradié

Conforme aux règlements (CE) 178/2002, 852/2004, 396/2005, (UE) 2023/915
Emballage compatible contact alimentaire – Règlements (CE) 1935/2004 et (UE) 
10/2011

Référence
Règlement (CE) 178/2002 – Sécurité des aliments

Règlement (CE) 852/2004 – Hygiène alimentaire

Règlement (CE) 396/2005 – Pesticides

Règlement (UE) 2023/915 – Contaminants alimentaires
Règlements (CE) 1935/2004 & (UE) 10/2011 – Emballages 
alimentaires


