
FICHE TECHNIQUE

Noix de cajou crues biologiques en gros 
Nom latin : Anacardium occidentale 
Référence produit : FSC-CAJOU-BIO-WW240

Identification produit

Caractéristiques organoleptiques

Critères physico-chimiques

Dénomination Noix de cajou crues issues de l’agriculture biologique
Ingrédients 100 % noix de cajou biologiques

Origine Côte d’Ivoire

Calibre WW240 – 240 noix entières / livre (454,5 g)

Poids net Non précisé dans l’extrait, à compléter selon 
conditionnement

DLUO / DDM 2/3 de la DDM totale à réception

Conditions de stockage Endroit sec, à température ambiante, à l’abri de la lumière

Emballage Conforme aux normes UE 1935/2004 – sans BPA (loi 
1442/2012)

Atmosphère protectrice / sous vide Possible selon lot

Aspect Cerneaux entiers, couleur beige clair à ivoire, 
homogène

Odeur Typique, sans odeur étrangère ni de rancidité

Goût Doux, caractéristique, sans amertume ni rancidité

Texture Craquante

Paramètre Valeur maximale
Humidité < 5 %

Acidité oléique ≤ 1 %

Indice de peroxyde ≤ 5 meq/kg

Casse / Splitées ≤ 7 % dont max 5 % splitées

Défauts de coloration ≤ 2 %
Dommages visuels (moisissures, insectes, 
rongeurs…) ≤ 1 %

Corps étrangers végétaux ≤ 0,05 %

Autres corps étrangers Absence (verre, métal, 
pierre…)
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Caractéristiques microbiologiques

Mycotoxines / Contaminants

Valeurs nutritionnelles moyennes (pour 100 g)

Paramètre Limite
Flore totale mésophile < 30 000 ufc/g

Entérobactéries < 10 ufc/g

E. coli < 10 ufc/g

Bacillus cereus < 100 ufc/g

Salmonella Absence / 25 g
Clostridium 
perfringens < 10 ufc/g

Staphylococcus aureus < 100 ufc/g

Levures et moisissures < 10 000 ufc/g

Substance Seuil réglementaire
Aflatoxine B1 < 2 µg/kg
Aflatoxines totales 
(B1+B2+G1+G2) < 4 µg/kg

Pesticides Conforme au règlement (UE) 834/2007 et 
modifications

Métaux lourds Conforme au règlement (UE) 1881/2006 et 2015/1006

Énergie 2 216 kJ / 533 
kcal

Matières grasses 40 g
dont acides gras 
saturés 6,7 g

Glucides 30 g

dont sucres 3,3 g

Protéines 13,3 g

Sel 0,0 g

Fer 6 mg



Allergènes

Conformité réglementaire

• Produit biologique conforme au règlement (UE) 834/2007

• Sans OGM (UE 1829/2003 et 1830/2003)

• Non ionisé

• Sans nanomatériaux (UE 1169/2011)

• Emballage apte au contact alimentaire (UE 1935/2004)

L'île aux épices 
58 bld du 8 mai 1945 
66660 Port-Vendres 
FRANCE 
Tél. : +33 (0)4.30.82.78.99 
Mail : contact@ileauxepices.com

Présence Remarque

Fruits à coque Oui (noix de 
cajou)

Autres 
allergènes Aucun


