FICHE TECHNIQUE

| I .!uxeplces

Oignon rose laniéres déshydratées en gros

Nom latin : Allium cepa L.

Identification produit

Dénomination
Ingrédients
Origine
Poids net
Poids brut
Conditionnement
Lot
DLUO / DDM
Nomenclature douaniere

Code douane origine
Conditions de stockage

Allergenes présents
Traces possibles
OGM

Ionisation / Irradiation
Pesticides

Métaux lourds

Oignon rose — laniéres séchées
Bulbes d’oignon tranchés et déshydratés
Egypte, Inde (voir étiquette)
1 kg
1 kg
Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus
Voir étiquette
Voir étiquette
A confirmer (proche 0712200000)
A préciser si applicable

Conserver dans ’emballage d’origine, a ’abri de la lumiere, de
I’humidité et des nuisibles

Aucun

Céleri, sésame, moutarde, gluten (selon type de conditionnement)
Sans OGM, attestation non requise

Produit non ionisé, conforme a la directive 1999/2/CE

Conforme a la réglementation en vigueur

Conforme a la réglementation en vigueur

Caractéristiques microbiologiques

Méthode /

Parametre
Norme

Salmonella -

Valeurs

Absence dans 25
g

Caractéristiques physico-chimiques

Parameétre

Humidité
Masse volumique

Cendres totales

Valeur maximale ou
indicative

<13 %
=~ 200 g/L.
<5%
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Cendres insolubles dans
HCl

Matieres étrangeres <0,5%

<0,5%

Caractéristiques organoleptiques

Critere Description
Aspect Lanieres déshydratées régulieres
Couleur Rose fuchsia et blanc
Odeur / Typique de I’oignon frais cuit apres réhydratation, sans odeur
Golt étrangere

Utilisation prévue

Usage

Utilisation universelle en cuisine — convient a tous types de
plats

Informations étiquetage attendues

Informations & mentionner sur
I’étiquette

Dénomination du produit

Raison sociale et coordonnées fabricant
Poids net

DLUO / DDM

Numéro de lot

Origine
Tracabilité et process

Etapes de transformation

Réception — Tranchage — Déshydratation — Conditionnement — Stockage —
Expédition

Déclarations complémentaires

Déclaration

Produit prét a I’emploi, ne favorise pas le développement de Listeria
monocytogenes

Produit non irradié

Ne contient pas d’OGM



A consommer dans les 12 mois aprés ouverture et avant la DLUO

Réglementation applicable

Référence

Reglement (UE) 2023/915 relatif aux contaminants

Reglement (UE) 1169/2011 sur I’information au
consommateur

Reglement (CE) 396/2005 sur les résidus de pesticides
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