FICHE TECHNIQUE

Paprika Doux en gros
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Référence article : 00100000565
Nom latin : Capsicum annuum

Dénomination
Ingrédients
Origine
Poids net
Poids brut
Conditionnement

Lot
DLUO /DDM

Conditions de
stockage
Durée apres
ouverture

Utilisation prévue

Paprika doux moulu

Poudre issue de la mouture de fruits mdrs, sains et propres de Capsicum
annuum

Matiere premiere : Chine ; Transformation : Espagne (voir étiquette)
Variable selon le conditionnement

Non précisé

Au détail, en sachet de 500 g, 1 kg ou plus

Voir étiquette

Voir étiquette (durée de conservation : 36 mois)

Conserver dans un endroit sec (< 60 % HR) et frais (< 25 °C), a I’abri de la
lumicre

A consommer dans les 12 mois apres ouverture

Usage en tant qu’épice — consommation générale

Caractéristiques organoleptiques

Aspect /
Texture

Couleur

Odeur

Poudre

Rouge intense

Typique du paprika, sans odeur

étrangere

Caractéristiques physico-chimiques

Parametre

Humidité

Activité de I’eau (Aw)

Cendres totales

Valeur
<14 %
<08
<10 %

Cendres insolubles dans

I’acide
Fibres brutes

Extrait éthéré

Colorimétrie (ASTA)

Colorants artificiels

Plomb

<1%

<30 %
<25%
130-150
Absents

< 0,60 ppm
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Benzo(a)pyrene < 10 ppb

HAP totaux (4 types) <50 ppb
.. Conforme aux LMRs
Pesticides UE

Caractéristiques microbiologiques

Parametre Valeur
E. coli < 10 ufc/g
Listeria < 100 ufc/g pendant la durée de
monocytogenes vie
Salmonella Absence dans 25 g
Mycotoxines
Substance Limite
Aflatoxine B1 <5 ppb
Aflatoxines totales <10
(B1+B2+G1+G2) ppb
Ochratoxine A s
ppb

Valeurs nutritionnelles (pour 100 g)

Enersie 525 kecal / 2195
8 kJ
Protéines Non précisé
Glucides Non précisé

Matieres grasses  Non précisé

Fibres

. . Non précisé
alimentaires

Allergeénes (traces possibles)

N Présence
Allergenes possible
Gluten (blé, orge, seigle, Oui
etc.)
Céleri, moutarde, sésame Oui
Autres allergenes Absents

Déclaration OGM / Ionisation / Parasites



OoGM Ne contient pas d’OGM

Ionisation Produit non ionisé
Parasites / Absence de substances toxiques, parasites ou
Toxiques dégradées

Conformité réglementaire

Contaminant Conforme aux reglements CE 396/2005, CE 1881/2006, UE
S 2023/915
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