e
FICHE TECHNIQUE > P .com

Poivre blanc fumé de montagne en gros — grains entiers biologiques
Nom latin : Piper nigrum L.

Identification produit

Dénomination Poivre blanc fumé de montagne — grains entiers biologiques
Ingrédients Poivre blanc (Piper nigrum L.)
Origine Sri Lanka (voir étiquette)
Poids net 1 kg
Poids brut 1 kg
Conditionnement Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus
Lot Voir étiquette
DLUO /DDM Voir étiquette (minimum 24 mois a compter de la livraison)

Nomenclature douaniére A confirmer

Code douane origine A préciser si applicable

Endroit frais (< 25 °C), sec (< 60 % HR), a I’abri de la lumiere, dans

Conditions de stockage I’emballage d’origine fermé

Allergenes présents Aucun
Traces possibles Aucune — risque de contamination croisée exclu
OoOGM Sans OGM

Ionisation / Irradiation  Produit non irradié
Conforme au reglement (UE) 2018/848 et aux seuils BNN de 0,01 mg/

Pesticides ke

Mycotoxines / PAK Conforme au reglement (UE) 2023/915
Métaux lourds Conforme au reglement (UE) 2023/915
Vegan Oui

Caractéristiques microbiologiques

Parametre Valeur maximale

Salmonella  Absence dans 25 g

Conforme aux seuils définis par la DGHM (2018) pour les
épices
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Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Valeur
Humidité <120 %
Huile essentielle >25ml/100 g
Cendres totales <70 %
Sceircllceizes insolubles <15%
Additifs f:}gﬁ?; )(sans arOmes, colorants ou conservateurs
Granulométrie Grade 1 — fraichement moulu ou concassé sur demande
Aspect Grains créme a gris clair homogenes

Valeurs nutritionnelles (pour 100 g)

Parametre Valeur
Bt 310 kcal / 1297
kJ

Protéines 109 ¢
Glucides 520¢g

Dont sucres 494 ¢
Matieres grasses 33¢g
]s);l?;[éimdes gras 09 ¢

Fibres alimentaires 133 ¢

Sel 0,1g

Caractéristiques organoleptiques

Critere Description

Aspect Grains entiers créme a gris clair

Ardme poivré chaud, fruité et aromatique, sans odeur
étrangere

Saveur poivrée intense, fruitée, trés piquante, sans goit
étranger

Odeur

Saveur

Processus de fabrication

Etapes

Récolte a pleine maturité — Elimination du péricarpe par trempage en eau courante — Nettoyage
mécanique (y compris détection de métaux) — Réduction germinale par vapeur

Traitements exclus



Aucun fumigene non autorisé utilisé — Produit non fumigé selon 1égislation
bio

Non irradi€¢ — Sans ar6mes, colorants ou conservateurs ajoutés

Utilisation prévue

Usage

Assaisonnement de plats — destiné a la consommation humaine générale, y compris usage
gastronomique

Informations étiquetage attendues

Informations a mentionner sur

I’étiquette

Dénomination du produit

Ingrédients

Origine

Poids net

DLUO / DDM

Numéro de lot

Coordonnées de I’opérateur

Certificat biologique — DE-OKO-006

Déclarations complémentaires

Déclaration
Produit sans substances toxiques, parasites ou contaminants inacceptables
Sans OGM
Non irradié

Conforme aux Bonnes Pratiques d’Hygi¢ne — Codex CAC/RCP 1-1969

Conditionnement conforme aux reglements (CE) 1935/2004 et (UE)
10/2011

A consommer dans les 24 mois suivant livraison si conservation optimale

Réglementation applicable

Référence
Reglement (UE) 2018/848 — Production biologique

Réglement (UE) 1169/2011 — Etiquetage

Reglement (UE) 2023/915 — Contaminants et métaux
lourds



Reéglement (CE) 396/2005 — Pesticides
Reglements (CE) 1935/2004 et (UE) 10/2011 — Emballages
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