FICHE TECHNIQUE
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Poivre blanc de Malabar en gros

Nom latin : Piper nigrum L.

Identification produit

Désignation

Dénomination

Ingrédients
Origine

Poids net

Poids brut
Conditionnement
Lot

DLUO / DDM

Nomenclature douaniere

Code douane origine
Conditions de stockage

Allergenes présents
Traces possibles
OGM

Tonisation / Irradiation
Pesticides

Mycotoxines / PAK
Vegan

Détail
Poivre blanc de Malabar

100 % baies mires de poivre Piper nigrum L. issues de 1’agriculture
biologique

Inde — région montagneuse du Wayanad, Kerala, cote de Malabar (voir
étiquette)

1 kg

1 kg

Au détail, en sachet de 500g, 1kg ou plus

Voir étiquette

Voir étiquette (24 mois a partir de la livraison)

A préciser

A préciser

Conserver a température < 25 °C, humidité relative < 65 %, a I’abri de
la lumiere, en emballage d’origine non ouvert

Aucun
Aucune contamination croisée — exclue
Sans OGM

Produit non irradié

Conforme au reglement (UE) 2018/848 et valeur guide BNN (< 0,01
mg/kg)

Conforme au reglement (UE) 2023/915

Oui

Caractéristiques microbiologiques

Valeur
maximale

Parameétre

Salmonella /25 g Absence

Les valeurs sont conformes aux seuils de la DGHM (2018) pour les épices.
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Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Valeur
Humidité <120 %
Huile essentielle >3.0%
Baies vides <10%
E:Etlzss )d épingle (pin <10%
Matieres étrangeres <0,1 %
Baies pourries <0,5%

Caractéristiques organoleptiques

Parametre Valeur
Aspect / Baies créme-blanches, calibre 3,25-4,25
Couleur mm
Odeur Ar6me intense, fruité, sans odeur étrangere
Saveur Pleine, typique, poivrée, sans golit étranger

Informations nutritionnelles (pour 100 g)

Parametre Valeur
Enercie 310 kecal / 1 297
5 kJ
Protéines 109 ¢
Matieres grasses 33¢g
- don} acides gras 09 ¢
saturés
Glucides 520¢g
- dont sucres 494 ¢
Fibres alimentaires 133¢g
Sel 0’1 g
Utilisation prévue
Usage

Epice destinée a la consommation humaine
générale



Informations étiquetage attendues

Informations a mentionner sur
I’étiquette
Dénomination du produit
Origine
Poids net
DLUO /DDM

Numéro de lot

Coordonnées de 1’opérateur

Déclarations complémentaires

Déclaration
Produit sans parasites, OGM ou substances indésirables

Produit non irradié

Emballage conforme aux reglements (CE) 1935/2004 et (UE)
10/2011

Conserver dans un endroit sec, frais et a I’abri de la lumiére

Réglementation applicable

Référence
Reglement (UE) 2023/915 — Contaminants
Reglement (UE) 2018/848 — Production bio

Reglement (CE) 396/2005 — Pesticides

Reéglements (CE) 1935/2004 et (UE) 10/2011 —
Emballages

Réglement (UE) 1169/2011 — Etiquetage

L'ile aux épices
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