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FICHE TECHNIQUE

anepices con

Poivre noir de Penja IGP en gros

Nom latin : Piper nigrum

Référence produit : VPOPPNOIR 1000

Identification produit

Dénomination
Ingrédients
Origine
Poids net
Code douane origine
Nomenclature douaniére
Code article fournisseur
EAN / Code barre
DLUO/DDM

Conditions de stockage

OGM
Ionisation / Irradiation

Pesticides

Métaux lourds / Mycotoxines

Allergenes

Poivre noir de Penja IGP

100 % poivre noir de Penja IGP

Cameroun
1 kg
Cameroun
904110000
3760063325010

1460 jours (4 ans) a partir de la date de conditionnement

A conserver a température ambiante, a 1’abri de la lumiere et dans
un endroit sec

Sans OGM - non soumis a I’étiquetage OGM

Produit non irradié — conforme a la directive 1999/2/CE
Conforme au reglement (CE) 396/2005

Conforme au reglement (UE) 2023/915

Aucun allergene détecté

Caractéristiques microbiologiques

Parameétre

Flore aérobie mésophile (30°C)

Entérobactéries présumées

Clostridium perfringens

Bacillus cereus présomptifs

(30°C)
Salmonella

Levures et moisissures

Valeur limite
m =10 000 /g, M = 100 000 /g, n=1
Absence dans 25 g

m = 100 ufc/g
m = 1 000 ufc/g, M = 10 000 ufc/g, n=5,
c=1

Absence dans 25 g

Dénombrement sans valeur limite
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Mycotoxines

Substance Seuil maximal
Aflatoxines totales 10 ppb (Kit
enzymatique)
Aflatoxine B1 <5 ppb (_Klt
enzymatique)
Ochratoxine A <15 Ppb (Kit
enzymatique)
Remarques

Les informations de cette fiche sont fournies de bonne foi, selon les données disponibles au moment
de la rédaction. Il appartient au client de vérifier la conformité du produit a ’'usage prévu.
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