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Sucre de canne brut biologique en gros
Nom latin : Saccharum officinarum

Identification produit

Dénomination Sucre de canne brut biologique
Ingrédients 100 % sucre de canne issu de 1’agriculture biologique
Origine Inde
Do Jus dq c/anne pressé, épaissi, ensemencé en cristaux, non

sulfurisé
Aspect / couleur Cristaux beiges a brun clair
Odeur Douce, légerement maltée
Goit Doux, typique
Consistance Cristalline

Température de traitement > 40 °C
DLUO / DDM Min. 18 mois apres livraison

Conditions de stockage Température < 25 °C, humidité < 65 %, a 1’abri de la lumiere

Caractéristiques physico-chimiques

Parametre Valeur moyenne
Pureté 99,5 %
Humidité <0,5%

Impuretés / Pratiquement
ravageurs exempt

Caractéristiques microbiologiques

Parameétre Limite

Levures (cfu/g) < 10 (LOD)
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Contaminants et sécurité
*  Pesticides : Conforme au reglement (UE) 2018/848 et a la valeur guide BNN de 0,01 mg/kg
. Mycotoxines : Conforme au reglement (UE) 2023/915
*  Ionisation : Produit non irradié
* OGM : Sans OGM
*  Vegan : Oui, sans ingrédients d’origine animale

. Allergenes : Aucun selon le reglement (UE) 1169/2011

Valeurs nutritionnelles moyennes (pour 100 g)

2 . 1692 kJ /398
Energie kcgl/
Matieéres grasses 05¢g
g;);tr élscides gras 0.1 g
Glucides P9¢g
dont sucres P9¢g

Fibres alimentaires <0,5¢g
Protéines <05¢g
Sel <001g
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